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,Chief of Golden VIP Catering* — ein Blick hinter die Kulissen des KULM

Frisch gegrillte Riesengarnelen, zartrosa gebratenes Ennstaler Biorind, Kaiserschmarrn
— beim 9. FIS Skiflugweltcup am KULM wird den rund 100 000 erwarteten Zuschauer
nicht nur Skifliegen auf héchstem Niveau geboten. Auch das VIP-Catering im Auslauf
der groRten Naturflugschanze der Welt bewegt sich auf Hauben-Niveau. ,,Chief of
Golden VIP Catering* und damit Herr iber 5 000 Tonnen zu verarbeitende

Lebensmittel sowie die Koordination von 120 Mitarbeitern ist Richard Schénberger.

3 %2 Tonnen Fleisch, 5 000 Liter Bier

Geht es um Speis und Trank, dann fuhrt beim FIS Skiflugweltcup am Kulm an Richard
Schonberger kein Weg vorbei. Nach der Premiere im Vorjahr zeichnet der Chef des
Hotels ,,Vier Jahreszeiten* in Bad Mitterndorf dieses Jahr zum zweiten Mal fur die
Verkostigung der Golden VIPs, Volksbank sowie Kulm-Friends-Gaste verantwortlich —
»Eine grolRe Herausforderung, sind wir ja kein klassisches Catering-Unternehmen!*
Riesig auch die Mengen die der ,,Chief of Golden VIP mit seiner Kiichenbrigade
verarbeitet: 3 ¥2 Tonnen Fleisch, 1 ¥2 Tonnen Gemuse, 40 000 Flaschen
nichtalkoholische Getranke und 5 000 Liter Bier wandern am KULM in Herd und Ofen

bzw. Uber die Theke.

Nur Osterreichische Bio-Produkte

Neben der frischen Zubereitung aller Speisen achtet Richard Schénberger auch auf
die Qualitat seiner Zutaten: ,,Wir verwenden ausschlielllich Produkte Osterreichischer
Herkunft.* Besonders auch die Reinigung des Geschirrs: Samtlich Teller und Glaser
(insgesamt kommen 85 000 Stiick Equipment zum Einsatz) werden jeden Abend nach
Wien transportiert, gereinigt und kommen am nachsten Morgen rein und sauber

wieder zuriick nach Bad Mitterndorf.

JF VOLKSBANK €X(raKLASSE [kikeijive iziammergut ==

=g o, @y, RICOH [ 7Zmaen U 321355 OBB A\ A5




